MaRvasia

Denominazione: |.G.P. TREVENEZIE

Vitigni: 100% Malvasia

Sistema di allevamento: Guyot

Tipologia di terreno: argilloso.

Vendemmia: prima meta di settembre

Vinificazione: per “alzata di cappello”, diraspatura,
pigiatura leggera e macerazione sulle bucce

poi soffice pressatura con tradizionale torchio idraulico.
Descrizione: Colore giallo paglierino carico e riflessi acquamarina,
Profumi di glicine e frutti tropicali, ha una complessita
di sapori vanigliati caldi ed avvolgenti

Abbinamento: Ottimo con asparagi e crostacei.
Temperatura di servizio: 10 - 12°C

Capacita di bottiglia: 750 ml



